Speisenkarte 



INTERHOTEL 
MOSKAU 



HOTELRESTAURANT 
»Wolgograd« 



Gcdcrici äri^Q M 

Klare ULlKcnsL'liTL'iuixKULHFC niil Wudilct<iJ unil KJi^fiileurfpti 
MarJnJcrlD- ScInveLnKfücti, nitl HrftcliMiiu-Rel, SilUCr NulhmiliiKr, 

Kartoffel b51lctieti und Kopfsalat Iii ^ilroimimurinuclt 
ErdlmerinElsecfj-Qreific^ mit Sühne 

ggasj S3ser# fif $sm 



iDarspeitem m 

garte? K;t]bM ! a(*ouL auf BLjtUeJ'ieifi und ZUlPäfta G^öi 

ÜLiü][]inEin uul Tuusi Eiiif MusikanlficheJ" Würz^iuce r G h "5 

Ju^oslLL^iiK+lfr r" i sch&ü] tiL mit ChzLmpiEjinEJ-nFi und Wachtelel ... G,(5l? 

GefLnsekocktail mit Ansinaä, Zitrone; ijnd Bulterto&it M S S3 

&eflügölkrafibrtlhe mit Eiersltdt, Cliümyi^nunü und ELurisuelienEiLX'Lfen ..... 4,(1« 

Indische GefiüBetci-emFiUEspe mit. Curry-- Ananas , - , j,5ö 

ScliElrfki'oi^iifiuppfi mit CujTy.^Lfone überbacken und K;iseHeuian 5,50 

RnhkosEteltor JiliL ZttielMJkLn-lofleln unii Ki nuLeLTÜhreL 3^3 

liÜHieLtT aTl L L öchi rtktn Wüi Aj] , llFj&tkEirLüffu]n und j;ym. EiiLal . . 7,fiti 

Qmeleit mii feinem Knlbsr^ROUt und Flsürjon a.j.i 
3 Rühreier oiler Spiegeleies 1 auf H:ilberstfkdc.er Würstchen, 

jjom-nnes ^"tles und Remisen Lern Saäut , . , . . a.Dü 

0efiügct(jericlt Ii* : 

GlncLertes Brachiihnchti\ mit pommes: frLlos und ftuuerurbsen S.G^ 

Un.gjirische-5 LeUithrah^hnchen mit ßultCITL'ttLS und ßemisdnem Saint D.G5 

Hühiidienlebiir mit Ch.EjmpIg.ni.Hifi, KjiJ'tiHffelpüree und gemLstiiLeiU &ihiL t^.ürj 

ü l 1 l "l ii^cLfii ka ja^e- im RcLsL\*ind mit E Lechsp; i f^eL und S^aure Hi>LJandaiSX- . , . . . 13.45 



^pviraiiiäh'ft des -f^Ciichviiclfffs 



Cediimprio HüKnerbrusü'OLil-'wlv iim: JkmLTL'ib^uii und K.LL-mrLVLbäj'k'liGii, 
Gurkensalat m saurer S,ihiT& r , , 



Llftzcre iCitcli vittp ez iatifä i vtt aus dem £}arftterbez frl* t06fgo^ntJ 



M 

Qrlj^nai UJsrsimLsrtu? S^ä3j;ankn mit snurer Sühne r . . . , . , _ . £ p flQ 

Lapsdln - GiDö WtilfQgrtlttar Nudelsuppe ...... , , , , P J h lMl 

Zjiiiclur.'idinlLCe vom Grill nuf ,.T.i ! aren Art'" 

ttiSI Ksiv^fcir^uUer und S^ln^rU'*]*. HuLe üeirlu- lUil kuulw äELLne 

TiibiiUii-H^htithfil ^^UN-L-Niülus JihEühiilim-hen auf Welübsml 
mit Zwiebeln untl EtnobJaudi überbaric^j, 

rijsimu un<L eertibcfHcrn Sühat rj,9& 

Wülgü- Pfij nnCtieil 

iGefra^erife E ntli uai br u H-r. TgQpI.] mit Clluinpij^nijn.HELuce, 

^WlelMikaftqffifelB und Rftakastulftl) ](r,5i.> 

Kilei KU Lasen ,S^^^J^^□nu■ff■ , mit Champkif Kiir|.>:MbkL]Lfceii 

und Gurkensalat in KnobJijui+HMh.m 12.70 

c Oiv§vs Cferichl flaitihfütea toir für Sn r nrrr 

Estntsijfje S^u-cinsfile^ mit Kiihartiin NjsmbLeLi i7 s äjF 

Citschl»yr!t-s EC^VVi."inübt. L ii] au f SnuEi fc]-iUi1 P MeErralltch und 8di wen Idiu Düffeln . . T.ij'i 

UnfSAiirisuieFi PuprikEikotuIett in Rahm|et9chü, RuMerrecS. 

Konfsnlal mit j^ehEickten Kraulern r . , . . , g L u) 

Annnberß« Rcütbflll roh Brill würstdleii, Gurken-Zwiebel sanee, 

Hj-iiifcniufMii und FtesiuscivLuin Stiim . . . . jj/m 

G^tiJit^tcL- Sauerbraten^ ApfelroLlirEiut, K lütte und Kirscnseke Ulli Sahne .... 10,55 

Gefüllte RsntE&mul.ide mit Ananaarolkraui und KIüIüer ........ r , iu,«f> 

Schwei rt^fikU ^sm i fr>ur' mit uem. Salat, ponimes frilES ........ r J1L ll.i 1 , 

Kasiiiidlun braten mil Apfel rcl kraul und Klößen - r - -, , , , il.-JM 

5riiu\miesehn|lzel5teak „Ho | meiner A LT Hill FLsthsCHnittüSen, 

Elrnlkanolfeln und Gurkensalat , , . , , ll.ffl) 

Sdivrelrie&fealE „>l4iJbej'st;idLtL- Art" mil p»rnrne>i fritea und «env &slut ..... . v±m 

GtqiilltfcS Kurnpsleuk nniE j^ebud-Eener PtikelzuJTße. KaViarbuLtcjr. 

pom ir.us L'riteR- und j^emisditom S-iJal ■ - - ■ - . . . , , [ÜJ3 

ll.irjidi4»iiL£iücK mit Ch.'impj-iums. KsuKirrelMlldiün 

un<E HetdcJbeergelwi mit ünh.ne , in^u 

^[JL 1 / i ii] L Le ., ^Volgusujsi'LLct" 1, 

(3 ^i-rÄChLedfne Fileia mit 1 j PftJ-sich, Lki-LKsiKtiUrl 



-Kalt* Küche i 


M 


La-ctisfichinben nuf Ewrazihtl. mil marinierten Perlzwl-eboln, Buller und Bml . 


. . 








. . SM 


flnüFiLi]eeFL;LH4^ien Jiuf Rindfle-L'iriiJinljit mit Liefülliem El, BLiMci" und Brei - ■ - 


. . WM 




. . 11,01 




. . 15,M 






KIskuEfee - 




FTirsiLti _.MelU;r ...... ....... 




Kis-becher ..Nordiwil - ' 






. rs.iiu 


Moccüt*L&bomÜL> mit Sithiii: 


■ - n,^i> 


Obslsakil mii W<*Lnl?r;MHl lssh l ümIizh.- 


. . GJtQ 




. . 7,23 






QuarfcsahiietoUe - . . , 




Schwedische ApfeLloi-Le ................ 


. . jtfQ 








. . 2.E5 


■Ki'i ciivngviräfttii.* : 




Kän riehen „Ceylon - A ssuiii - RI LhcIi un ir " — Tee 




Tasse Kiiffee bomp]. . - . . 


. - 1.50 


Kiijlndieii KufEe^ knnipl , r , , , P . , r . , ; . 


. . 3,OD 




. . i& 






Kännclien Kzifcao r , r \ . , 

+"• 




a?39 v&i? 




Warme Küche: bis 22,15 Uhr 




Kalle Küche 




und PnUHerie bis 23,15 Uhr 




KücfcenaeEriiuke bis 23.90 Uhr 




Güll ig üb 1. 7. 1 953 





Iii 6 30 KvGD 41 IT,* 



